
Menu  

Shiva 2023  

  

Fruehstueck 

Joghurt mit roten Fruechten, Cerealien und agavensirup -- 13.50 

Suesskartoffelwuerfel mit sautiertem Spinat, gekochten Eiern, eingelegten Zwiebeln und 
Avocado – 16.50  

Couscous mit Kirschtomaten, Gurken und Zwiebeln mit gebackenem Huehnchen und 
Joghurtsauce – 15.50  

Suesskartoffeln mit Ruehrei und Speck – 14.50 

Gegrillte Pancakes mit Schinken und Cheddar 3 Stk. – 14.50 

Ruehrei auf Buttertoast 3 Stk. – 12.50  

Frischer Fruechte- oder GemueseKorb 400 Gr.  

Saisonale Fruechte - 19.50 

Saisonales Gemuese -18.50 

  

Snacks, Vorspeisen, Tapas  

Carpaccio – 19,50 

Pulpo a la gallega “Octopus galician style” – 22.50  

Gambas al ajillo “Knoblauch Garnelen” – 24.50  

Chipirones “Frittierte kleine Tintenfische” – 17.90  

Pimientos de padron “kleine Paprikaschoten” – 16.90  

Frittierte Chicken Wings 6 Stk. mit Pommes – 15.50  

Nachos mit Joghurt, guacamole, jalapeños y pico de gallo – 14.50  

Pommes mit salsa brava – 10.50  

Toast mit gebackenen und marinierten Kirschtomaten, rucola 1 Stk.  – 6.80  

Mini -Knoblauch-Toasts mit marinierten Kirschtomaten und Ziegenkaese– 13.90 

DE 



  
 
 

Flammkuchen masa fina de pizza  

Spek und Zwiebel – 16.50  

Kirshtomaten  ,Serrano – Schinken , Parmesanfloken un Rucola – 19.50  

Vegetarisch – Zucchini , Paprica , Brokkoli , Zwiebel , karotte und Pilze – 16.50  

Margarita – 14.50  

  

Burger 

Klassisch mit Hackfleisch, Mayo, Kopfsalat, Tomaten, Gewuerzgurken – 21.50 

Huehnchenfilet, Erdnussbuttersauce, Eisbergsalat, Tomate, Rote Zwiebeln – 19.50  

Vegetarisch, mit Aubergine oder Zucchini und Rote Beete Sauce – 18.50  

Extras: cheddar, Speck, eier, Zwiebeln - 3.00  

  

  

Salate  

Shopska mit feta oder veganem Kaese, tomaten, Gurken, Zwiebeln und schwarzen Oliven  – 
14.50  

Sack mit wilder Reis, Radieschenscheiben, Avocado, Edamame, Mango, Brokkoli und Seetang mit 
Lachs oder Tofu – 22.90 

Caprese mit Bueffelmozzarella oder mit veagnem Feta – 21.90  

Rosti’vegana’ – Karotten, Rote Beete mit Pesto, minze und Pecannuesse  – 16.50  

Shiva – Kopfsalat und mariniertem Gemuese mit Rueben und Hummerschwanz – 32.50/36.50  

RucolaSalat und Birnen mit Erdnussbuttersauce -14.50 

  



  

Fleisch  

Rinderfilet mit getoastetem Schwarzbrot , Pilzsauce und Lauch-chips  250 gr. – 39.50 

  

Entrecote vom Rind mit gebackenen Kartoffeln und Schwarzer Knoblauchsauce– 200 gr. – 
28.90  

Haehnchenschenkel mit Kartoffelpueree und Koriandersalat sowie getrockneteten Tomaten – 
22.50  

 

BBQ MIX  – 2pax. – 86.00 

Rinderfilet, rinderenentrecote, Haehnchenschenkel , weisse argentinische Wurst , sautiertes 
Gemuese und pommes 

 
 

 

 
Fisch  

Gebackenes Kabeljaufilet mit artischocken, Trueffelsauce, Basilikum und Gaenseleber – 28.50  

 

Gebackener Lachs mit Suesskartoffeln, Babyspinat und Kokosnuss-Blumenkohl – 24.50  

 

Halber Hummer  - 32.50                  Hummer  – 58.50             ganzer Hummerschwanz – 48.50  

      Serviert mit Buttersauce garniert mit Pommes, Kartoffelpueree oder gemischtem Salat 

 

Gegrillter Fish und Meeresfruechte - 2 Pers. - Nicht inkl. Hummer und Hummerschwanz – 92.00  

Muscheln, Venusmuscheln, Garnelen, Tintenfisch, Lachs, Kabeljau, sautiertes Gemuese und 
Pommes  

  

  

 
 



 

 
 

Pasta  

SaffranRisotto mit halben Hummerschwanz – 34.50/ vegan feta Kaese -24.90  

Penne arrabbiata – 17.90  

Schwarze Spaghetti mit Meeresfruechten – 24.50  

Oder halben Hummer – 38.50  

Oder Halber Hummerschwanz – 34.90  

       Mallorcian style nudeln mit Muscheln  - 22.50  

  

  

  

  

  
  

kids  

Pizza margarita – 13.50  

Penne mit butter oder tomatensauce – 12.50  

Mini burgers – 3p. – 16.50  

Chicken nugets mit Pommes  - 13.50  

  

 

       desserts – 11.50  

Home made Kuchen 
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